Fettuccine ai funghi 
Pilz-Fettuccine
Zutaten:

250g Pilz-Fettuccine, 100g schwarzer Trüffel, 200g Tomaten (Pelati), 1 Zwiebel, 1 Zehe Knoblauch, Olivenöl, Salz 
Zubereitung:

Die kleingeschnittene Zwiebel und Knoblauchzehe in Olivenöl anbraten. Tomaten hinzufügen, salzen und bei mittlerer Stufe kochen lassen. Fettuccine „al dente“ kochen. Bei Bedarf schwarzer Trüffel in Scheiben geschnitten hinzufügen. 
Guten Appetit

