MACCHERONCINI RAGÙ
Maccheroncini Ragù
Zutaten:

250g Maccheroncini , 1 Sellerie, 1 Karotte, 1 Zwiebel, 100g Hackfleisch, 200g Kalbshackfleisch, Hühnerklein, ½ Glas Weisswein, 3 Löffel Olivenöl, 500g Tomaten (Pelati), Salz, Pfeffer, 50g Schafskäse oder Parmigiano Reggiano, evtl. Basilikum
Zubereitung:

Zwiebel im Öl anbraten, dann die klein geschnittene Karotte und Sellerie hinzufügen. Salzen und Pfeffern, das ganze Fleisch hinzufügen. Das Fleisch anschmoren lassen, mit dem Weisswein ablöschen. Dann die Tomaten hinzufügen. Alles auf mittlerer Stufe ca. 2 Stunden schmoren lassen. Bei Bedarf noch Basilikum hinzufügen. Die Maccheroncini „al dente“ kochen. Die Maccheroncini zusammen mit der Sauce in eine Schüssel geben. 
Guten Appetit

