Tagliatelle con peperoni
Tagliatelle mit Peperoni
Zutaten:

250g Tagliatelle, 1 gelbe Peperoni, 1 rote Peperoni, 1 Zwiebel, Olivenöl, 1 Esslöffel Curry, 1 Salziz-Wurst, 200g Tomaten (Pelati), 50g Tomatenpüree, Parmigiano Reggiano, Weisswein, Salz
Zubereitung:

Zwiebel in Scheiben schneiden und mit Olivenöl anbraten. Curry und ein wenig Wasser hinzufügen. Die Salziz-Wurst hinzufügen und mit Weisswein ablöschen. Die in Stücke geschnittenen Peperoni hinzufügen. Tomaten und Tomatenpüree hinzufügen. Salzen. Tagliatelle „al dente“ kochen. Pasta zusammen mit der Sauce servieren. Bei Bedarf mit geriebenem Parmigiano Reggiano servieren. 
Guten Appetit

