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unsere 
philosophie

Buonsapore hat eine exklusive Auswahl feiner und qualitativ hochwertiger Produkte im Angebot, die je-

des Geniesser-Herz höherschlagen lassen. Zusammen mit Produzenten, die unseren Qualitätsansprüchen 

und unserer Arbeitsphilosophie entsprechen, bieten wir Ihnen ausgesuchte Spezialitäten an, die wir selbst 

verwenden und von deren herausragender Qualität wir  überzeugt sind!

Schenken Sie Freude!
Herzlichst

Giuseppe Carrabs

Gerne beraten wir Sie persönlich, 
wir freuen uns auf Sie!

info@buonsapore.ch
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speziell für
firmenkunden

- Individuelle Beratung und zielgruppengerechte Zusammenstellung der Geschenkideen

- Individuelle Verzierung (Farben/Logo/Verpackung) inkl. der Beilage Ihrer firmeneigenen Grusskarten

- Wir entwerfen auf  Wunsch den Anhänger auf dem Firmenpräsent ganz individuell mit

   Grussbotschaft und Logo. Von uns für Sie, als kostenloser Service.

- Versand direkt an Ihre Kunden zum Wunschtermin

Wir bereiten alle Geschenke liebevoll und mit viel Sorgfalt für Sie vor.

“Wir machen Unternehmen das Leben leicht, versprochen”

Profitieren Sie von unserem Rundum-Geschenk-Service! 
Wir nehmen Ihnen sämtliche Arbeiten ab!
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geschenk - körbe

500 ml Balsamico Bianco, 250 ml Olivenöl “Oro d’irpinia”
75 cl Wein Bardolino, 250 gr Fettuccine, 500 g Vesuviotti, 500 gr Gnocchi 
sardi, 250 gr Risotto ai Funghi Porcini, 280 gr Sugo Pomodorini,
60 ml Feigensenf, 200 gr Cantucci, ca. 200 gr Strolghino di Culatello,
680 gr Polpa di Pomodoro, 180 gr Taggiasche Oliven, 180 gr Pomodori 
Secchi, Rezeptbüchlein, Vintage Holzkiste.

TANTI AUGURI

500 ml Olivenöl, “Oro d’irpinia” 250 ml Balsamico Bianco, 100 ml 
Erdbeerbalsamico, 300 gr Oliven “Bella di Cerignola”, 180 gr Pesto 
Genovese, 25o gr Risotto ai Funghi Porcini, 180 gr Pesto Rosso,
100 gr Basilikumsalz, 250 gr Parmigiano Reggiano,  75 cl Bardolino 
IGT, 250 gr Fettuccine, 200 gr Cantucci Toscani, Inkl. Rezeptbüchlein, 
Vintage Holzkiste.

500 gr Spaghetti + Gewürzmischung “Aglio, Olio e Peperoncino, 200 
gr Cantucci Toscani, 180 g Taggiasche Oliven, 130 gr Pesto Peperoni, 
100 ml Olivenöl “Oro d Irpinia”, 100 ml  Buon Condimento, 100 ml 
Balsamico Bianco, inkl. Rezeptbüchlein, Vintage Holzkiste.

500 ml Balsamico Bianco, 250 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”,  75 
cl Primitivo di Manduria DOC, 500 gr Spaghetti, 500 gr Ve-
suviotti, 140 gr Tartufini misti, 180 gr Pesto Genovese, 180 gr 
Pesto Rosso, Rezeptbüchlein, Vintage Holzkiste.

STELLA SOLE MIO

LUNA

Fr. 75.- Fr. 100.-

Fr. 135.- Fr. 145.-
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Die folgenden Kombinationen sind erfahrungsgemäss sehr beliebt und werden als Geschenk besonders geschätzt. 
Weitere Vorschläge finden Sie auf www.buonsapore.ch

VIVA ITALIA

180 gr Pesto Rosso, 180 gr Pesto Genovese, 300 gr Oliven grün, 
500ml Olivenöl Oro d’Irpinia, 250 gr Parmigiano Riserva  24 Monate,
250 ml Apfelbalsamico, 75 cl Bardolino DOC , 75 cl Custoza DOC,
200 gr Strolghino di Culatello, 35 gr Grill Spezialgewürz, Gewürzmischung 
“Aromi Bruschette” 80 gr inkl. Kochlöffel  250 gr Fettuccine,
500 gr Vesuviotti, 280 gr Sugo Pomodorini, 140 gr Tartufini Misti,
60 ml Gourmetfeigensenf, 200 gr Cantuccio Toscano.

500 ml Balsamico Bianco, 500 ml Olivenöl “Delicato”
500 gr Vesuviotti, 250 gr Fettuccine, 250 gr Parmigiano Reggia-
no, 200 gr Taralli, 75 cl Primitivo di Manduria, 200 gr  Amaretti, 
250 gr Cantucci Mandorle e Pistacchi, 180 gr Pesto alla Genovese, 
95 gr Salz mit Basilikum, 60 ml Senf, 300 gr Oliven grün, 
290 g Sugo al Basilico, 180 gr Artischocken, Vintage Holzkiste.

BUONISSIMO

160 gr Saporetti, 200 gr Cantucci alle Mandorle e Pistacchi, 
250 gr Haselnüsse IGP, 380 gr Werdenberger Birnbrot,
250 gr Waldhonig.

500 ml Balsamico Bianco, 250 ml Olivenöl, 250 gr Fettuccine, 250 
gr Risotto al Pomodoro, 200 gr Cantucci, 280 gr Sugo pomodorini,
180 gr Taggiasche Oliven oder 300 gr Bella di Cerignola-Oliven DOP, 
inkl. Rezeptbüchlein

GOLOSO DOLCE VITA

Fr. 70.- Fr. 85.-

Fr. 200.-Fr. 175.-
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EMILIA

DELICATO

RISOTTO OLIVENÖL

BUON APPETITO 

APERITIVO

100 ml Olivenöl
100 ml Balsamico Bianco
250 ml Granatapfelbalsamico
inkl. Rezeptbüchlein

500 ml Delicato d’Irpinia
100 ml Granatapfelbalsamico
100 ml Apfelbalsamico
100 ml Himbeerbalsamico
inkl. Rezeptbüchlein

250 ml Olivenöl
250 gr Risotto ai Funghi
ca. 250 gr Parmesan (24 Monate gereift)

180 gr Taggiasche Oliven
250 gr Parmigiano Reggiano
200 gr Tarallini
110 gr Peperoncino-Senf

250 ml Olivenöl
100 ml Balsamico Bianco
100 ml Buon Condimento
ca. 250 gr Parmigiano Reggiano
(24 Monate gereift)
180 gr Taggiasche Oliven
Rezeptbüchlein

(mit 500 ml Olivenöl)

(mit 250 ml Olivenöl)

geschenke im präsentkarton
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Fr. 38.- Fr. 47.-

Fr. 52.-

Fr. 65.-

Fr. 45.-

Fr. 52.-

GUSTOSO

180 gr Taggiasche Oliven, 200 gr Strolghino, 75 cl Bardolino 
Rotwein, 250 gr Parmesan (24 Monate gereift) 60 ml Feigensenf

Fr. 59.-



SPAGHETTATA

SUPERIORE PERFETTO

TARTUFO GRAZIE

TRAUMPAAR

250 ml Olivenöl
500 gr Spaghetti “Arte & Pasta”
95 gr Pestato di Pomodori Secchi,       	
        Mandorle e Pistacchi
80 gr Gewürzmischung “Spaghettata”

500 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
500 ml Balsamico Bianco
180 gr Artischocken
180 gr Taggiasche Oliven
95 gr Pestato di Pomodoro
ca 190 gr Strolghino di Culatello
Rezeptbüchlein

- 250 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
- 250 ml Balsamico Bianco
- ca. 250 gr Parmigiano Reggiano
“24 Monate gereift”
- 180 gr Taggiasche Oliven 
- 75 cl  Bardolino Wein

250 ml Trüffelöl (Weiss)
90 gr Salsa Tartufata
80 gr Trüffelbutter (Weiss)

in Zusammenarbeit mit

380 gr Birabrot 
100 gr Tartufini 
30 gr Orangenblütenhonig
30 gr Waldhonig

500 ml Olivenöl
500 ml Balsamico Bianco
inkl. Rezeptbüchlein

gemütlich, freundlich, italienisch

Die folgenden Kombinationen sind erfahrungsgemäss sehr beliebt und werden als Geschenk besonders geschätzt. 
Weitere Vorschläge finden Sie auf www.buonsapore.ch

DOLCE
FAR NIENTE

75 cl Moscato d’Asti
160 gr Saporetti
70 gr Tartufini
250 gr Honig
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Fr. 45.- Fr. 45.-

Fr. 58.- Fr. 60.- Fr. 30.-

Fr. 87.- Fr. 70.-



geschenke  im präsentkarton

Rotwein und Schokolade passt hervorragend zusammen. 

Lassen Sie sich von dieser Kombination überraschen. Der 

Rotwein „Sunday“ vom kleinen Weingut Ravazzi in Siena 

der Toskana ist ein angenehmer, trockener Rotwein. Durch 

die Kombination der drei Rebsorten Sangiovese, Merlot und 

Cabernet Sauvignon erhält der Wein sein intensives Grana-

tapfelrot. Das Bouquet weist einen Duft von frischen roten 

Blüten, Kirschen sowie leichten Kräutern auf. Geschmackli-

ch präsentiert sich der Wein als weich und frisch mit einer 

runden Struktur. Dazu die passenden italienischen Pralinén, 

die berühmte Trüffelschokolade „Tartufini“.

Die hausgemachten Amaretti vom Cafesapore mit dunkler 

Schokolade runden das Geniesserset ab.

GENIESSERSET
75 cl Rotwein “Sunday”

160 gr hausgemachte Amaretti

70 gr Tartufini
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Fr. 55.-



weine
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Alberto Ravazzi ist Winzer aus Leidenschaft. 

Er gehört zu den Winzern, die mit Ihrer 

Qualität und Herstellungsphilosophie gros-

se Erfolge haben. Unter Ausnutzung der 

hervorragenden Lagen und der für den 

Weinbau sehr günstigen Bodenbeschaf-

fenheit werden qualitativ hochwertige Trau-

ben angebaut und geerntet. Die Trauben 

werden in der Weinkellerei mit modernen 

und effizienten önologischen Instrumen-

ten rigoros verarbeitet, wobei die Tradition 

und die besonderen Eigenschaften der 

Früchte immer berücksichtigt werden.

Sunday – der Rotwein, der das Wochenende in

jeder Flasche einfängt! Dieser Wein, benannt nach 

dem entspanntesten Tag der Woche, stammt aus 

der privaten Sammlung von Loredana und Kilian. 

Die Social Media Entertainer von

Saturday.and.Sunday.

www.saturdayandsunday.ch

SUNDAY

75 cl

Fr. 29.90

PREZIOSO

75 cl

Fr. 39.90



wunderschöne geschenkbox

Zum Beispiel...CINQUE

- Olivenöl “Oro d’Irpinia”
- Balsamico Bianco
- Granatapfelbalsamico
- Apfelbalsamico
- Himbeerbalsamico

Wunschtext und Karte mit Logo
im Preis inbegriffen (ab mind. 50 Stk.)

Sie können, ganz nach Ihrem “Gusto“ die 5 Fläschchen zusammen stellen

Speziell für Firmenkunden: Gerne erstellen wir für Sie eine Karte mit Ihrem Wunschtext und Logo. 
Überraschen Sie Ihre Kunden, Mitarbeitenden oder Jubilare mit diesem besonderen Geschenk.

Das Sapore Team berät Sie gerne auf unserer Räfiser Piazza für Ihre individuellen Wünsche und 
Geschenkideen. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.
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Fr. 42.-

Immer ein beliebtes Geschenk sind unsere Gutscheine..... 

Der/die Beschenkte findet in unserem Geschäft ein grosses Sortiment an 
ausgezeichneten Produkten, die jedes Geniesserherz höher schlagen lässt.

gutscheine



wunderschöne geschenkbox geschenk - körbe

PARADISO

500 ml Balsamico Bianco, 140 gr Tartufini
500gr Rigatoni, 200 ml Grappa Trie
2 x 75 cl Primitivo di Manduria, 250 gr Parmigiano Reggiano
200 gr Strolghino, 250 gr Fili di Chitarra, 580 ml Polpa di
Pomodoro, 180 gr Pesto Genovese, 180 gr Taggiasche Oli-
ven, 180 gr Sugo Basilico 180 gr Carciofini, 85 gr Olivenpaté, 
60 ml Feigensenf 500 ml Olivenöl, 250 gr Risotto Pomodoro 
e Basilico, 30 gr Peperoncino Flocken, 200 gr Taralli, 500 gr 
Carnaroli Reis, 200 gr Friselline, 180 gr Tomaten Paté

GAZZETTA PROSECCO ROSÉ
75 cl Prosecco Rosé
250 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
250 gr Fettuccine
ca. 250 gr Parmigiano Reggiano
200 gr Taralli ”Selezione Buonsapore”
290 gr Sugo al Basilico
180 gr Taggiasche Oliven
160 gr Saporetti (hausgemachte Amaretti)

GIN HOLZKISTE

4x 20 cl Tonic Water 
70 cl Mazzetti Gin
160 gr hausgemachte Ginaretti vom Cafésapore 
Zitronen
2x Honig à 28 gr
inkl. Rezept für den Honig-Gin Cocktail
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Fr. 285.-

Fr. 95.-

Fr. 80.-



gourmet geschenke schon ab 16.- chf
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SPAGHETTI +
GEWÜRZMISCHUNG

TRAUMPAAR

TRAUMPAAR MINI

100 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
100 ml Balsamico Bianco
100 ml Buon Condimento
inkl. Rezeptbüchlein

je 100 ml
Extra vergine Olivenöl
Extra vergine Olivenöl al Limone
Extra vergine Olivenöl al Peperoncino

250 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
250 ml Balsamico Bianco
inkl. Rezeptbüchlein

100 ml Apfelbalsamico
100 ml Granatapfelbalsamico
100 ml Himbeerbalsamico
inkl. Rezeptbüchlein

TRAUMTRIO

TRIO - OLIO TRIO BALSAMICO

Fr. 16.-

Fr. 25.-

Fr. 28.- Fr. 25.-

Fr. 39.-

Fr. 28.-

500 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
500 ml Balsamico Bianco
inkl. Rezeptbüchlein

Pasta Aglio olio e Peperoncino
 
Es gehört zu den klassischen Gerichten der 
italienischen Küche und man findet es
überall in den italienischen Restaurants
dieser Welt.

HONIG SET

Sorten können varieren

Fr. 16.90

Der Imker Andrea Paternoster aus 
dem Trentino lässt seine
Bienen in ganz Italien nach dem 
Nektar besonderer Blüten
ausschwärmen und gewinnt
daraus höchst intensive reinsortige
Honige.

je 28 gr:  Akazien, Orangen,
Lindenblüten, Apfelblüten,
Waldhonig, -Honig



gourmet geschenke schon ab 16.- chf Die folgenden Kombinationen sind erfahrungsgemäss sehr beliebt und werden als Geschenk besonders geschätzt. 
Weitere Vorschläge finden Sie auf www.buonsapore.ch

500 gr PANETTONE 
“SELEZIONE BUONSAPORE”

+ SAPORETTI

++

PASTA E VINO

75 cl Bardolino  ”Aldo Adami” 
500 gr Spaghetti
180 gr Pesto Peperoni e Basilico
180 gr Pesto Genovese DOC
180 gr Pesto Rosso

Fr. 50.-

Fr. 37.-

RISOTTO
OLIVENÖL

PASTA PER TE

500 gr
PANETTONE TRADIZIONALE

TRAUMPAAR
GESCHENKTASCHE

250 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
250 gr Risotto Pomodoro e Basilico
250 ml Balsamico Bianco 

- 500 gr Spaghetti “Arte&Pasta”
- 180 gr Pesto Genovese
- 180 gr Pesto Rosso
- 130 gr Pesto Peperoni & Basilico

500 ml Olivenöl “Oro d’Irpinia”
500 ml Balsamico Bianco
inkl. Rezeptbüchlein

Fr. 35.-

Fr. 36.-

ab: Fr.  24.90

10  Stck.   

30 Stck.   

50 Stck.   

Fr. 23.-

Fr. 22.-

Fr. 21.- 

Fr. 39.-
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GRAPPA AMARONE 
STRAVECCHIA

GRAPPA STRAVECCHIA
NONNO GIOVANNI

70 cl  5 Jahre gereift in 
Barrique-Fässern

70 cl  5  Jahre gereift in
Barrique-Fässern 20 cl  

grappa

Der Grappa Gran Riserva 12 Generazioni 
stammt aus der Vereinigung zweier Familien 

mit jahrhundertelanger Erfahrung in der 

Welt der Destillation. Familie Dolzan seit 6 

Generationen im Trentino, und die Familie 

Grant, Scotch Whisky-Brennermeister seit 6 

Generationen in Speyside.

Fr. 89.-

LIMITIERTE PRODUKTION

70 cl 70 cl

Fr. 125.- Fr. 129.-

ITALIENISCHER  COGNAC “1975”

Dieses kostbare Destillat ist das 
Ergebnis einer langen Reifezeit in 
Holzfässern, die am 20. Oktober 1975 
begann, als Luigi Dolzan beschloss, 
dieses Weindestillat für die Geburt 
seines Sohnes Michele zu reservieren. 
Die elegante Flasche wird in einer 
edlen Holzkiste geliefert

Fr. 189.-

GRAPPA INVECCHIATA

Auf dem Gipfel des Hügels von Altavilla 

Monferrato befindet sich ein altes Kloster mit 

einer historischen Kapelle, in dem Mazzetti, das 

Haus des Grappas, untergebracht ist. Das Beste 

aus den Düften und Aromen wird in diesem 

Vorzeige-Destillat hervorgehoben

50 cl inkl. 2 GläsernFr. 39.-

7.0 GRAPPA DI RUCHÉ GRAPPA BAROLO
RISERVA

Sette punto zero, 7.0 steht für sieben 
Generationen Mazzetti und für sieben 
Gemeinden von Monferrato, in denen 
die alte, seltene Traubensorte Ruché 
reift. Dieser Grappa besteht aus 100 % 
Ruché-Trauben und wird für längere 
Zeit im Holzfass ausgebaut.

Elf Jahre geduldige Reifung in
kostbaren Holzessenzen verleihen 
dem Grappa di Barolo Komplexität, 
Autorität und eine einzigartige Persi-
stenz. Für einen so feierlichen Riserva 
haben wir eine besondere Karaffe aus 
Kristall gewählt, die von exklusiven 
Kelchen begleitet wird.

70  cl Fr. 59.-

Die drei wunderbaren Grappa 

Trie, Teroldego und Amarone 

als „Probiererli“ in 20 cl

Fläschchen. Testen Sie sich 

durch die drei Grappas 

von Villa de Varda aus dem 

Trentino.

Fr. 29.- / Flasche

LE TRE
MERAVIGLIE

70  cl Fr. 269.- inkl. Holzkiste
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70 cl

10 cl

Caffè, Miele, Limone auch
verfügbar in 10 cl Fläschchen

CAFFÈ
MIELE
LIMONE
MIRTILLO
FRAGOLINA
AMARETTO

grappa

liköre

Fr. 35.-

Fr. 9.90

NEGRONI SET

Spritz RezepteDer Negroni ist einer der ältesten Cocktail-Klassiker, benannt ist er nach einem 
italienischen Lebemann mit einem Hang zu starken Drinks.

70 cl
- BITTER
- AMARO

- GIN

Fr. 29.-

Gin, Bitter, Amaro 50 cl

Fr. 98.-
Fr. 49.-

GRAPPA ARNEIS GRAPPA BAROLO 
RISERVA

GRAPPA MOSCATO

Der Grappa Arneis von Mazzetti 

von der Traubensorte Arneis 

ist ein trockener Grappa mit 

fruchtigen Düften von Äpfeln 

und Birnen. Er passt hervorra-

gend zu Käse, z.b. Gorgonzola.

Der trockene gealterte Grappa 

Barolo Riserva von Mazzetti be-

steht aus der Traubensorte Neb-

biolo aus Barolo. Er ist reichhal-

tig, angenehm tanninhaltig, mit 

leichten blumigen, fruchtigen 

(Haselnuss), würzigen (Lakritze, 

Vanille, Tabak) und Leder- und 

Röstnoten.

Der aromatische, gealterte und 

weiche Grappa di Moscato 

Barricata von Mazzetti besteht 

aus der Traubensorte Moscato 

aus Monferrato Astigiano. Er 

ist ausgewogen und intensiv, 

eine besondere Mischung aus 

Blumen, Früchten und Kräutern.

Fr. 49.- Fr. 59.- Fr. 49.-
70 cl 70 cl 70 cl
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weitere  geschenkideen

37,5 cl Passito Bianco IGT del Veneto, 250 g Cantucci

Custoza DOC, Bardolino Chiaretto DOC,  Bardolino DOC Amarone Valpolicella, Valpolicella Ripasso, Rosso Tovo

CANTUCCI E PASSITOAMARETTO GESCHENKTASCHE

ALDO ADAMI SET LA QUENA SET

Fr. 55.- Fr. 100.-

800 g

500 g

PANETTONE
PARADISO LIMONE

PANETTONE
MARRONI

75 cl

Fr. 37.-

Moscato d’Asti DOCG “Volo di farfalle”

Überraschen Sie Ihre Gäste mit einem
Gourmet-Schaumwein Moscato “Volo di farfalle”.
Das Bouquet erinnert an reife rote Früchte,
Bergblumen, Salbei und Rosmarin. Er passt gut zu 
Desserts,Panettone, Bündner Nusstorte, Weichkäse, 
und kleinen Snacks

PANETTONE IN KOMBINATION MIT UNSEREM MOSCATO D’ASTI

Fr. 45.-

Fr. 18.90

Fr. 24.90

Fr. 28.90
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Für jeden Anlass, das perfekte Mitbringsel

Fr. 11.90

Unsere Saporetti, eine Fusion von Buonsapore und Cafésapore, werden in liebevoller Handarbeit von unseren Konditorinnen mit unse-

rem Amaretto, Grappa, Gin oder Erdbeerlikör hergestellt. Wählen Sie zwischen Amaretti, Grapparetti, Ginaretti, Fragoletti, Cafferetti 

oder die alkoholfreien Sorten Caramello mit feinstem Karamell und Pistacchio mit Pistazien. Auch erhältlich Sapore 5 mit je einem 

Saporetti assortiert.

Den Konditorinnen über die Schultern schauen mit dem Saporetti Film. Scannen Sie den QR Code und erhaschen Sie einen Blick 

hinter die Kulissen. In der Cafesapore Backstübe werden nur die hochwertigsten Zutaten in leidenschaftlicher Handarbeit verarbeitet. 

Direkte Bestellung über den QR Code möglich. 

ca. 160 g / 5 Stck.

QR-CODE ZUM FILM

gemütlich, freundlich, italienisch

in Zusammenarbeit mit

saporetti



Die Räfiser Piazza bietet mit dem Buonsapore und
Cafésapore den idealen Ort für Ihren Anlass. 

Nach einer ausgiebigen Degustation von hauseigenem
Olivenöl bis zu auserlesenem Grappa können Sie den Abend 
im Cafésapore bei einer italienischen Tavolata ausklingen 
lassen. 

Wir unterstützen Sie gerne bei den Vorbereitungen und
stellen Ihnen eine individuelle Offerte nach Ihren Wünschen
zusammen.

events

wie abgebildet
(16er Schachtel)

Preis pro Stück
 
unbeschriftet:     Fr. 1.50
beschriftet:          Fr. 2.00

Auf Wunscht mit
Ihrem Firmen-Logo

Unsere Räfiserli-Macarons sind ein Frischprodukt.
Bitte immer kühl lagern und innert 4-5 Tagen geniessen.

Fr. 33.-

MACARONS
RÄFISERLI

gemütlich, freundlich, italienisch
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Möchten Sie Ihr Geschenk selber zusammenstellen?  Sie suchen die Produkte nach Ihrem Wunsch aus und wählen danach die passen-
de Geschenkverpackung. Für eine Beratung stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 

PRÄSENTKARTON

GESCHENKTASCHEN MIT FENSTER

GESCHENKTASCHE

WEIDENKORB

GAZZETTA BOX

1er 

2er

2er  gross

2er  klein

klein

gross

3er

3er

L 35 x B 25 x H 12

L 33 x B 23 x H 13

Kombinieren Sie Ihr Geschenk mit 
der Buonsapore Geschenktasche

geschenke selber zusammenstellen

Vintage Holzkiste - klein
L 28 cm, B 18 cm, H 11 cm

Vintage Holzkiste - mittel
L 33 cm, B 23 cm, H 13 cm

Vintage Holzkiste - gross
L 38 cm, B 28 cm, H 15 

Fr. 9.- Fr. 12.- Fr. 15.-

Fr. 4.90

Fr. 2.50

Fr. 4.90

Fr. 3.90

Fr. 3.90

Fr. 7.90

Fr. 9.90

Fr. 6.90

Fr. 7.90

Fr. 5.90

Fr. 4.90
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italienische Spezialitäten

Buonsapore AG

Churerstrasse 99 CH-9470 Buchs

Tel. 081 785 34 69 
info@buonsapore.ch
www.buonsapore.ch 


