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Brunello di Montalcino

La Casaccia di Franceschi

Aromen von Pflaumen, blauen Bliiten, neuer
Leder und franzosischer Eiche in der Nase. Am

Gaumen vollmundig und kérperreich, Aromen
von Vanille und Lakritz erganzen einen

Kern aus schwarzen Kirschen, mit eng
verwobenen Tanninen, die fiir Struktur sorgen.
Die frische Saure sorgt fir Ausgewogenheit.

Speisenempfehlungen:

— —— Gegrilltes oder gebratenes rotes Fleisch,
BRU\H 10 DI gereifter Kase, Schokolade

HONTALCING

DENOMINAZ RICIN
CORTROLLA ANTITA

Name: Brunello di Montalcino

Alkoholvolumen: 14.5%
i
LA CASACCIA Kellerei: La Casaccia di Franceschi

DI FRANCESCHI

Traubensorten: Sangiovese grosso

Traubenherkunft: Toskana

Serviertemperatur: 18-20° C

Ausbau: 36 Monate in 33-Hektoliter-Fassern aus
Allier-Eiche.
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